
 
 

Antipasti  
  

INSALATA  ARUGULA  
Laitue  roquettes,  parmigiano,  vinaigrette  au  balsamique  

Arugala  salad,  parmigiano,  balsamic  vinaigrette  
CALAMARI  

Calmars  frits,  mayo  aux  tomates  rôties  
Fried  calamari,  roasted  tomato  mayo  

POLPETTE  
Boulettes  de  viande,  bœuf,  veau  et  mortadelle,  sauce  tomate,  parmigiano  

Meatballs,  beef,  veal,  mortadella,  tomato  sauce,  parmigiano  
  

Secondi  
  

MEZZI  PACCHERI  
Tomates  Mariangela  Prunotto,  Basilic  
Mariangela  Prunotto  tomatoes,  Basil  

Ou/Or  
POLLO  

Suprême  de  poulet  du  Québec,  légumes  du  marché  
Pan-‐roasted  Quebec  chicken  breast,  market  fresh  vegetables  

Ou/Or  
SALMONE  

Saumon,  légumes  du  marché  
Salmon,  market  fresh  vegetables  

  

I  dolci  
  

TIRAMISU  
  

MENU  45$  
(Taxes  et  service  non  inclus/Taxes  and  service  not  included)  

Toutes  nos  pâtes  et  tous  nos  desserts  sont  faits  maison./All  our  pasta  and  desserts  are  
homemade.*  



  
Antipasti  

  
PIADINA  

Prosciutto,  roquette,  fior  di  latte    
Prosciutto,  arugula,  fior  di  latte  
INSALATA  ARUGULA  

Laitue  roquettes,  parmigiano,  vinaigrette  au  balsamique  
Arugala  salad,  parmigiano,  balsamic  vinaigrette  

CALAMARI  
Calmars  frits,  mayo  aux  tomates  rôties  
Fried  calamari,  roasted  tomato  mayo  

POLPETTE  
Boulettes  de  viande  (bœuf,  veau,  mortadelle)  sauce  tomate,  parmigiano  

Meatballs  (beef,  veal,  mortadella)  tomato  sauce,  parmigiano  
  
  

Primi  
  

MEZZI  PACCHERI  
Tomates  Mariangela  Prunotto,  Basilic  
Mariangela  Prunotto  tomatoes,  Basil  

  

Secondi  
  

MAIALE  
Carré  de  porc,  légumes  du  marché  

Grilled  pork  chop,  market  fresh  vegetables  
  
  

I  dolce  
  

CANNOLI  
  

MENU  55$  
(Taxes  et  service  non  inclus/Taxes  and  service  not  included)  

  
*Poissons  sur  demande/Fish  upon  request    

*  Toutes  nos  pâtes  ainsi  que  tous  nos  desserts  sont  faits  maison./All  our  pasta  and  desserts  are  
homemade.*  



  
Antipasti  

  
  

INSALATA  CESARE    
Mix  of  organic  lettuces,  pistachio  vinaigrette,  candied  pancetta,  20  month  Grana  Padano  
Mélange  de  laitue  bio,  vinaigrette  aux  pistaches,  pancetta  glacé,  Grana  Padano  20  mois  

POLPETTE  
Boulettes  de  viande  (bœuf,  veau,  mortadelle)  sauce  tomate,  parmigiano  

Meatballs  (beef,  veal,  mortadella)  tomato  sauce,  parmigiano  
POLPO  

Fèves  borlotti,  grains  de  moutarde  marinées,  bagna  cauda,  pousse  de  pois  
Borlotti  beans,  pickled  mustard  seeds,  whipped  bagna  cauda,  peashoots  

  
  

Primi  
  

GNOCCHI  POMODORO  
Tomates  Mariangela  Prunotto,  Basilic  
Mariangela  Prunotto  tomatoes,  Basil  

  
  

Secondi  
  

FILETTO  DI  MANZO  
Filet  mignon  black  Angus.  légumes  du  marché  

Black  Angus  filet  mignon,  market  fresh  vegetables  
  
  

I  dolce  
  

TIRAMISU  
ou/or  

CANNOLI  
  
  

MENU  65$  
(Taxes  et  service  non  inclus/Taxes  and  service  not  included)  

  
*Poissons  sur  demande/Fish  upon  request  



*  Toutes  nos  pâtes  ainsi  que  tous  nos  desserts  sont  faits  maison./All  our  pasta  and  desserts  are  
homemade.*  


